mediterranco

GRIECHISCHE MEDITERRANE KUCHE

Griechisch genieBen. Mediterran verlieben.

Herzlich Willkormmen im Mediterraneo in Haigerloch

Bei uns sollen Sie sich vom ersten Augenblick an wohlfthlen
und die herzliche Gastfreundschaft der griechisch-mediterranen
Klche geniefien. In entspannter, familiarer Atmosphare laden
wir Sie ein, den Alltag fur einen Moment hinter sich zu lassen
und sich kulinarisch verwohnen zu lassen.

Unsere Speisen verbinden traditionelle griechische Spezialitaten
mit mediterraner Leichtigkeit und modernen Akzenten. Frische
Zutaten, ausgewahltes Gemuse sowie aromatische Krauter und
GewlUlrze machen jedes Gericht zu einem besonderen Genuss.

Wir freuen uns, Sie bei uns begruféen zu durfen und lhnen
schone, genussvolle Stunden im Mediterraneo zu bereiten.

Alle Speisen sind selbstverstandlich auch zum Mitnehmen.
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Wir freuen uns Uber |lhre Bewertung auf Google sowie Uber
Ihren Besuch auf Instagram und Facebook.

lhr ilft uns dabei, uns s sern und lhnen
i n besonderes Erlebnis Me Zu bieten.

en Dank fur Ihre Unterstutzung.

Goodle
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Aperitifs

Scavi & Ray Prosecco Spumante DOC 0,1l 6,90€

Glera — Aromen von Zitrus, Apfel & Krautern

Scavi & Ray Moscato Frizzante 0,11 6,90€
Moscato — Saftig-fruchtig mit Pfirsich, Litschi,
Muskat und Honignuancen

Scavi & Ray ICE Prestige Spumante 0,21l 1290€
Cuvée aus Glera, Verduzzo & Moscato
Aromen von Apfel, Birne, Orange, exotischen
Frachten und weilsen Bliten

Wild Berry Lillet
Lillet | Goldberg Wild Berry | Beeren | Orange | Minzblatter

Aperol Spritz
Aperol | Scavi & Ray Prosecco | Soda | Orange

Aperol Pink Grapefruit
Aperol | Goldberg Pink Grapefruit
getrocknete Grapefruitscheiben

Sarti Pink
Sarti Rosa | Goldberg Pink Grapefruit
getrocknete Grapefruitscheiben

Sarti Lemon Spritz
Sarti Rosa | Goldberg Bitter Lemon
getrocknete Limettenscheiben

Limoncello Pink Grapefruit Spritz
Limoncello | Goldberg Pink Grapefruit | Rosmarin
getrocknete Grapefruitscheiben

Limoncello Bitter Lemon
Limoncello | Goldberg Bitter Lemon | getrocknete Zitronenscheiben

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.

0,751 36,90 €
0,751 3690 €
0,751 3990€
0,21 890 <€
0,21 890 <€
0,21 8,90 €
0,21 8,90 €
0,21 890 <€
0,21 890 <€
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Kalte Vorspeisen

Eine moderne Interpretation griechischer Tradition

Trilogie griechischer kalter Vorspeisenf
Tzatziki | Tyrokafteri Mykonos | Auberginencreme — Eine harmonische Komposition.
Frische, Wirze und Rauchigkeit in einem ausgewogenen Geschmackserlebnis.

Tzatzikif
Erfrischende, samtige Joghurtcreme mit fein ausbalanciertem Knoblauch und Gurke,
veredelt mit nativem Olivendl extra, eine klare, elegante Hommage an die
griechische Einfachheit.

Tyrokafteri Mykonosf
Wirzige, cremige Kasekomposition mit subtiler Scharfe und langem Nachhall.
Eine raffinierte Interpretation des kykladischen Klassikers mit Tiefe und Charakter.

TaramaP®
Luftige Tarama-Mousse, perfekt ausbalanciert in Saure und Textur, mit eleganter
Meeresnote und feiner Cremigkeit.

Auberginencreme Agioritiki
Geraucherte Aubergine, intensiv verarbeitet, mit reicher Textur und aromatischer
Tiefe, erdig, authentisch und mit moderner Finesse prasentiert.

Fava Santorini
Leicht und seidig, mit feiner naturlicher Stfée und klarer Produktnote.

Pita Oregano”

Pita Knoblauch?

9,90 €

590 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

590 €

250 €
290€

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.
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Warme Vorspeisen

Warme Trilogie 7€
Nach Laune des Kichenchefs

Kohlrouladen mit Rind und Zitronensauce 8,90 €
Klassische griechische Wohlfluihlklche, verfeinert, zarte Blatter, aromatische Flllung
und elegante Zitronensaure.

Dolmadakia mit Reis 7,90 €

Zarte Weinblatter, gefullt mit aromatischem Reis. Kleine, frische Genussmomente.

Tomatenfrikadellen mit Feta und getrockneten Tomaten® 6,90 €
Konzentrierter Geschmack des griechischen Sommers. Fruchtig, aromatisch und
harmonisch, serviert mit hausgemachtem Tzatziki.

Zucchinifrikadellen mit Feta und Krauternf 6,90 €
Leicht und luftig, mit knuspriger Hille und zartem Kern. Begleitet von frischen
Krautern und hausgemachtem Tzatziki.

Feta Saganaki mit Nusskruste und Tomatenmarmelade® &’ 7,90 €
Goldene Kruste, cremiger Kern, erganzt durch nussige Tiefe und sifs-sauerliche
Tomatennoten.

Sousamato® &’ 7,90 €

Gebackener Feta mit Sesam, dazu Honig

Tigania Kotopoulo™* "M 7,90 €
Saftiges Hahnchenbrustfilet in feiner Senfsauce, veredelt mit gerostetem schwarzem
Sesam und abgeldscht mit Retsina.

,Wasser und Salz“FB 13,90 €
Gebackener Feta trifft auf sautierte Garnelen mit Knoblauch und Olivenol.
Eine ausgewogene Komposition aus Sufée, Saure und Meeresaromen.

»,Das Land der Olive* (Ofen-Feta)f 8,90 €
Im Ofen gebackener Feta mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Oliven und Oregano.
Schlicht, intensiv und typisch griechisch.

Trigona Panorama”'f 7,90 €
Blatterteig-Ecken, geflullt mit Schafskase-Creme, dazu grline, sifée Oliven

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.
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Salate

Blattsalat”

Griechischer Salat"
Mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Feta und Olivenol

Skopelitiki Tiropita®™ F’
Blatterteig-Ring, gefullt mit Feta, dazu Honig, Sesam und Salatbouquet

Gekocht und geschmort

Moussaka®F
Feine Auberginenschichten, aromatisches Rinderragout mit Zimt,
gekront von seidiger Béchamel

Rinderragout mit Auberginenpiiree und Parmesan™™
Zart geschmortes Rind in intensiver Rotweinsauce, begleitet von rauchigem
Auberginenpuree, dazu Teleme Feta

Traditionelles Giouvetsi vom Rindf
Langsam geschmortes Rind mit Kritharaki in Tomatensauce, verfeinert mit
gereiftem Kase, dazu Teleme Feta

Mais-Hahnchen”F
Gebratenes Mais-Hahnchen in einer Rotweinsauce mit traditionellen Nudeln
aus Nordgriechenland, tberbacken mit Kase

6,90 €
9,90 €

8,90 €

18,90 €

20,90 €

20,90 €

16,90 €

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.
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Hauptgerichte, Fleischgerichte

Gyros™F
Tzatziki | Pommes frites

Gyros trifft auf Baby-Kalamari* R
Zitronen-Vinaigrette | Tzatziki | Pommes frites

Bifteki (gefiillt) F

Fetakase | Zitronen-Vinaigrette | Tzatziki | Pommes frites

Souvlakia®F
Schweinefleischspielke vom Grill | Zitronen-Vinaigrette | Tzatziki | Pita Origano
Pommes frites

Souvlakia Kotopoulo”*F
Hahnchenbrusfiletspielte vom Grill | Zitronen-Vinaigrette | Tzatziki | Pita Origano
Pommes frites

Grillteller™F
Hahnchenbrustfilet Souvlaki | Gyros | Schweine Steak | Bifteki
Rosmarin Baby Kartoffeln | Pita | Schafskdasecreme

Lammcarre
Lammcarré | GemUse der Saison | Rosmarin Baby Kartoffeln

Saltimbocca der TraumeM
Zarte Hahnchenfilets, umhillt von Parmaschinken und Salbei, eingebettet in eine
samtige Moschofilero-Weilte-Sauce mit Noten frischer Trauben. Fein zubereitetes
saisonales Gemuse bringt Frische und Farbe. Ein Gericht, das ein raffiniertes Spiel
der Aromen erschafft, in dem Krauter und Zartheit die sanft stRsauerliche Balance
der Sauce hervorheben.

Gyros Metaxa (Uberbacken)*F
Tomaten Paprika Sauce | Kase | griechische Bratkartoffeln (Kartoffelscheiben
in einer Knoblauch sahne Sauce mit Kase Uberbacken)

Hahnchenbrustfilet mit gerauchertem Kase” F
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet | griechischer, geraucherter Kase | Aubergine
Tomaten | Pommes frites

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.

18,90 €

2290€

19,90 €

19,90 €

20,90 €

2490 €

3390€

2390 €

20,90 €

2290€
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Pasta

Amatriciana Peloponnes” 18,90 €
Traditionelle Nudeln aus Nordgriechenland mit aromatischer Tomatensauce und
gerauchertem Syglino aus Mani, verfeinert mit Mizithra. Italienische Technik trifft
griechische Seele.

Fisch und Meeresfruchte

Fischteller® FK 29,90 €
Zanderfilet | Baby Kalamari | Garnelen | Oktopus | Muscheln | GemtUse der Saison
Rosmarin Baby Kartoffeln | mediterranes Pesto

Gegrillter OktopusX 32,90 €
Gemduse der Saison | Rosmarin-Kartoffeln

Baby Kalamari® F K 22,90 €

Zitronen-Vinaigrette | Tzatziki Gemuse der Saison

El Patrona ,,Surf & Turf“AB.D.K 26,90 €
Gegrillte Lammkoteletts, begleitet von Risotto mit scharfem Chorizo, Kalamari,
Garnelen und Muscheln. Eine harmonische Kreation, in der die Intensitat der
Iberischen Halbinsel auf die Frische der Agais trifft, ein Gericht voller Geschmack,
Tiefe und luxuridoser Anmutung.

DoradefiletP? 24,90 €
Gegrrillte Doradenfilet | GemUse der Saison | Rosmarin Baby Kartoffeln

Zanderfilet™ P! 24,90 €
Mit saisonalem Gemduse, Dill-Zitronen-Sauce und Olivendlkaviar, zarte Filets vom Zander,
gebraten mit buntem saisonalem Gemuse, serviert mit einer cremigen Sauce aus frischem
Dill und Zitrone. Das Gericht wird mit Olivenodlkaviar serviert, beeindruckenden Perlen aus
extra nativem Olivenol verfeinert, die eine moderne geschmackliche und visuelle Note
setzen und die mediterrane Frische unterstreichen.

Garnelen Saganaki® & F 22,90 €

Gegrillte Garnelen | Tomaten Feta Sauce | Bisk von der Garnele

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.
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Meeresfriichte-Risotto* & P K 19,90 €
Muscheln, Kalamari, Garnelen, Vongole und Doradenfilet, abgeloscht mit Ouzo.
Genielen Sie ein raffiniertes Risotto, das den reichen Geschmack des Mittelmeers
mit der Finesse der modernen Kiche vereint. Frische Muscheln, zarte Kalamari,
saftige Garnelen und aromatische Vongole verbinden sich harmonisch mit zartem
Doradenfilet und verleihen dem Gericht eine Vielfalt an Texturen und Meeresaromen.
Der Reis wird langsam in einem Meeresfriichtefond gegart und mit Ouzo abgeldscht,
der feine Anisnoten beisteuert und die Frische der Zutaten unterstreicht.

Saganaki tou Psara (zuppa di mare)” B DK 26,90 €
Kalamari, Oktopus, Garnelen, Muscheln und Vongole werden langsam gegart
(slow Cooking). Frische Tomaten Sauce mit Gemuse, Kritharaki (griechische Reisnudeln)

Vegetarisch

Winzer Risotto mit Zucchinifrikadellen® F 18,90 €
Cremiges Risotto mit Krautern und feinen Weinaromen, serviert mit knusprigen
Zucchiniballchen.

Kritharotto mit Gemuise und Nuss-Feta* ¢ 18,90 €
Orzo in GemuUsefond, kombiniert mit knusprig paniertem Feta, harmonisch
und aromatisch.

Veggie-Teller™F 16,90 €
Saisonales Gemuse mit Olivenol und Rosmarin, serviert mit warmer Pita und
wurziger Tyrokafteri.

Kindergerichte bis 12 Jahre

Gyros”™F 590 €

mit Pommes frites und Tzatziki

Hahnchensouvlaki®F 5,90 €

mit Pommes frites und Tzatziki

Pasta”'F 590 €

mit Tomatensauce

Pommes 5,90 €

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung.



